
NGHIÊN CỨU TÁCH CHIẾT, TINH CHẾ HOẠT CHẤT CURCUMIN TỪ CỦ NGHỆ
VÀNG Ở KHU VỰC TRUNG DU MIỀN NÚI PHÍA BẮC ĐỂ PHỤC VỤ CHO CÁC
NGÀNH SẢN XUẤT DƯỢC PHẨM, MỸ PHẨM VÀ THỰC PHẨM CHỨC NĂNG

MỤC TIÊU 
Tách chiết và tinh chế được hoạt chất Curcumin với độ tinh khiết cao làm nguyên liệu phục vụ cho các
ngành sản xuất dược phẩm, mỹ phẩm và thực phẩm chức năng.
NỘI DUNG 
  - Xác định một số chỉ tiêu hóa lý của củ nghệ vàng
       - Khảo sát lựa chọn điều kiện tối ưu cho quá trình tách chiết, tinh chế hoạt chất Curcumin.
          - Phân tích định lượng Curcumin bằng thiết bị sắc ký lỏng hiệu năng cao.
KẾT QUẢ DỰ KIẾN 
6.1.  Sản phẩm khoa học:     
- Số bài báo khoa học đăng trên tạp chí trong nước: 1-2 bài                         
    6.1. Sản phẩm đào tạo:
- Số lượng sinh viên tốt nghiệp: 02
- Số nhóm sinh viên NCKH: 1- 2 nhóm                       
6.3.  Sản phẩm ứng dụng:
          Kết quả nghiên cứu của đề tài đưa ra quy trình chiết tách, tinh chế hoạt chất Curcumin từ củ
nghệ vàng. Sản phẩm của đề tài là hoạt chất Curcumin có độ tinh sạch cao, được sử dụng trong công
nghệ sản xuất dược phẩm, mỹ phẩm và thực phẩm chức năng.


