Mẫu 01-Phụ lục III
ĐỀ XUẤT ĐỀ TÀI KHOA HỌC VÀ CÔNG NGHỆ CẤP ĐẠI HỌC
(Kèm theo công văn số  1557/ĐHTN-KHCNMT ngày 12  tháng 12  năm 2012)

1. Tên đề tài: Nghiên cứu sản xuất bột khử aldehit trong rượu và đồ uống chứa cồn, đảm bảo an toàn thực phẩm.
2. Lĩnh vực nghiên cứu: (đánh dấu vào 1 trong các lĩnh vực dưới đây) 

Khoa học tự nhiên:
eq \x(   )Toán
eq \x(   )Vật lý
(Hóa học – Công nghệ thực phẩm
Kinh tế; XH-NV:
eq \x(   )Kinh tế 
eq \x(   )Văn

eq \x(   )Lịch sử
eq \x(   )Địa lý

Giáo dục, môi trường:
eq \x(   )Giáo dục
eq \x(   )Môi trường

Kỹ thuật: 

eq \x(   )Cơ khí
eq \x(   )Điện
eq \x(   )Điện tử
eq \x(   )CNTT-TT

Nông Lâm:

eq \x(   )Nông học
eq \x(   )Lâm nghiệp
eq \x(   )Chăn nuôi, thú y

Sinh, Y, Dược:
eq \x(   )Sinh học
eq \x(   )Y

eq \x(   )Dược
3. Tính cấp thiết:

Hiện nay, cùng với xu hướng phát triển kinh tế, nhu cầu về sử dụng các sản phẩm rượu và đồ uống chứa cồn ngày một tăng cao. Ngoài các sản phẩm rượu và đồ uống có cồn được sản xuất từ các nhà máy rượu bia nước giải khát lớn, đưược sản xuất với quy trình được kiểm soát nghiêm ngặt, còn một lượng lớn rượu, bia và nước giải khát được sản xuất từ các cơ sở nhỏ lẻ, các hộ gia đình, vì vậy chất lượng sản phẩm chưa được kiểm soát chặt chẽ. Theo thống kê của  Cục An toàn thực phẩm – Bộ Y tế, hàng năm, có hàng chục nghìn ca ngộ độc từ các sản phẩm thực phẩm, cụ thể: năm 2008 có 41843 ca ngộ độc, trong đó, ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn là 13254 ca; năm 2009 có 40432 ca, trong đó, ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn là 13375 ca; năm 2010 có 24407 ca, trong đó, ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn là 6786 ca; năm 2011 có 38915 ca, trong đó, ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn là 9153 ca; từ tháng 1 – tháng 5 năm 2012 có 12248 ca, trong đó, ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn là 2163 ca. Nhìn vào kết quả thống kê cho thấy, ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn chiếm một tỷ lệ tương đối lớn, ảnh hưởng đến sức khỏe cộng đồng. Ngộ độc rượu có thể tỷ lệ gây tử vong cao và tử vong rất nhanh do khi uống rượu, các độc tố ngấm trực tiếp vào máu.. Ngộ độc do rượu và đồ uống có cồn có nhiều nguyên nhân, trong đó gồm ngộ độc do methanol, do rượu bậc cao, do dung nạp lượng ethanol quá cao trong máu, ... trong đó một lượng lớn các ca ngộ độc là ngộ độc do aldehit còn tồn dư trong rượu và đồ uống có cồn. Hiện nay, ở nước ta chưa sản xuất được bột khử aldehit, các sản phẩm bột khử aldehit được nhập khẩu từ nước ngoài, có giá thành cao, giá trung bình từ 680 – 900usd/kg. Mỗi kg chất khử có thể sử dụng cho 400 – 450 nghìn lít rượu. Do giá thành cao, và lượng nhập khẩu ít, vì vậy, hầu như các hộ dân và các cơ sở sản xuất nhỏ lẻ chưa có điều kiện tiếp xúc và sử dụng sản phẩm bột khử aldehit để nâng cao chất lượng sản phẩm. Vì vậy, việc “Nghiên cứu sản xuất bột khử aldehit trong rượu và đồ uống chứa cồn, đảm bảo an toàn thực phẩm.” là cần thiết. Nghiên cứu sản xuất thành công sản phẩm sẽ tạo ra sản phẩm mang thương hiệu nhà trường, góp phần nâng cao chất lượng cuộc sống người dân, đảm bảo sức khỏe cộng đồng. 

4. Mục tiêu:

      Nghiên cứu sản xuất bột khử aldehit đạt hiệu quả cao để xử lý aldehit trong rượu và đồ uống có cồn, đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm, tạo sản phẩm mang thương hiệu Trường Đại học Nông Lâm – Đại học Thái Nguyên.
5. Nội dung chính:

Nội dung 1: Nghiên cứu lựa chọn nguồn nguyên liệu sản xuất bột khử aldehit.
+ Dựa trên đặc tính hóa học của aldehit, nghiên cứu lựa chọn các nguồn nguyên liệu hữu cơ và thảo dược có đặc tính khử, đặc tính hấp thụ aldehit.

+ Đánh giá tiềm năng xử lý aldehit của từng nguyên liệu, lựa chọn nguồn nguyên liệu làm bột khử aldehit trong rượu và đồ uống có cồn.

Nội dung 2: Nghiên cứu sản xuất bột khử aldehit trong rượu và đồ uống có cồn.

+ Nghiên cứu quy trình xử lý nguyên liệu tạo chế phẩm bột khử aldehit.

+ Nghiên cứu tối ưu các thông số công nghệ trong quy trình sản xuất bột khử aldehit.

+Hoàn thiện quy trình sản xuất bột khử aldehit.

Nội dung 3: Hoàn thiện quy trình xử lý aldehit trong rượu và đồ uống có cồn, đánh giá chất lượng bột khử aldehit.
     + Xây dựng và hoàn thiện quy trình xử lý aldehit trên rượu và đồ uống có cồn

+ Đánh giá khả năng khử aldehit trên các loại rượu và đồ uống có cồn. 

+ Đánh giá cảm quan các nguồn nguyên liệu trước và sau khi khử aldehit: đây là khâu quan trọng vì nếu bột khử aldehit làm biến đổi hương vị, màu sắc sản phẩm sẽ không đạt yêu cầu.
6. Sản phẩm và kết quả dự kiến:

6.1.  Sản phẩm khoa học:

· Số bài báo khoa học đăng trên tạp chí nước ngoài: 



· Số bài báo khoa học đăng trên tạp chí trong nước: 02
            

· Số lượng sách xuất bản:

                        

      6.1. Sản phẩm đào tạo: Số lượng tiến sĩ (hoặc là một phần  nội dung NCS của thành viên trong nhóm đề xuất), số lượng thạc sĩ, số nhóm sinh viên NCKH. 

-        Số nhóm sinh viên nghiên cứu khoa học: 03                  

      6.3.  Sản phẩm ứng dụng: Mô tả tóm tắt về sản phẩm dự kiến, phạm vi, khả  năng và địa chỉ ứng dụng,...

+ 01 Quy trình sản xuất bột khử aldehit.

+ 01 Quy trình xử lý aldehit trên rượu và đồ uống có cồn

+ 01 Kg bột khử aldehit

+ Phạm vi và khả năng ứng dụng: Trường Đại học Nông Lâm Thái Nguyên, các cơ sở sản xuất rượu và đồ uống có cồn.
7. Hiệu quả dự kiến:

- Giáo dục, đào tạo: 

Từ các kết quả nghiên cứu nâng cao năng lực nghiên cứu của cán bộ giảng viên trẻ, góp phần nâng cao trình độ nghiên cứu, phục vụ công tác giảng dạy. Đồng thời đề tài cũng góp phần sử dụng hiệu quả các thiết bị nghiên cứu hiện đại đã được trang bị tại các phòng thí nghiệm khoa Công nghệ sinh học và công nghệ thực phẩm, Viện Khoa học Sự sống – Trường Đại học Nông Lâm Thái Nguyên.

- Kinh tế, xã hội:

Góp phần nâng cao chất lượng sản phẩm rượu và đồ uống có cồn, làm giảm nguy cơ ngộ độc thực phẩm từ rượu, đảm bảo sức khỏe, sức lao động cho người dân, đảm bảo ổn định và bền vững cho xã hội.

- An ninh, quốc phòng: .
8. Nhu cầu kinh phí dự kiến: 120 triệu đồng.
9. Thời gian nghiên cứu dự kiến: 2014 -2015
Thái Nguyên, Ngày  25   tháng   2     năm 2013
Tổ chức/Cá nhân đề xuất
  ThS. Lương Hùng Tiến
