Mẫu 01-Phụ lục III
ĐỀ XUẤT ĐỀ TÀI KHOA HỌC VÀ CÔNG NGHỆ CẤP ĐẠI HỌC
(Kèm theo công văn số  1557/ĐHTN-KHCNMT ngày 12  tháng 12  năm 2012)

1. Tên đề tài: Nghiên cứu phổ kháng vi sinh vật của hợp chất chitosan sản xuất từ vỏ tôm nhằm ứng dụng trong bảo quản thực phẩm
2. Lĩnh vực nghiên cứu: (đánh dấu vào 1 trong các lĩnh vực dưới đây) 

Khoa học tự nhiên:
eq \x(   )Toán
eq \x(   )Vật lý
eq \x(   )Hóa học, Công nghệ thực phẩm
Kinh tế; XH-NV:
eq \x(   )Kinh tế 
eq \x(   )Văn

eq \x(   )Lịch sử
eq \x(   )Địa lý

Giáo dục, môi trường:
eq \x(   )Giáo dục
eq \x(   )Môi trường

Kỹ thuật: 

eq \x(   )Cơ khí
eq \x(   )Điện
eq \x(   )Điện tử
eq \x(   )CNTT-TT

Nông Lâm:

eq \x(   )Nông học
eq \x(   )Lâm nghiệp
eq \x(   )Chăn nuôi, thú y

Sinh, Y, Dược:
eq \x(   )Sinh học
eq \x(   )Y

eq \x(   )Dược
3. Tính cấp thiết:

 Ở Việt Nam việc sử dụng hợp chất sinh học chitosan trong lĩnh vực công nghiệp thực phẩm đang được quan tâm, ứng dụng rộng rãi trong tạo màng bảo quản các loại nông sản thực phẩm (bưởi, cam, chanh, chuối, cà chua, hành tím,…), thay thế các phụ gia độc hại trong chế biến thực phẩm (thay thế hàn the, nitrit, nitrat trong chế biến giò nhằm tạo cấu trúc gel tốt, tăng khả năng kháng vi sinh vật, kéo dài thời gian sử dụng,…). Tuy nhiên việc ứng dụng chitosan trong bảo quản nguyên liệu nguồn gốc từ động vật, thủy hải sản, các nghiên cứu cụ thể về khả năng kháng từng loại vi sinh vật ít thấy công bố.

Trên thế giới đã có rất nhiều nghiên cứu ứng dụng hợp chất chitosan vào lĩnh vực công nghiệp thực phẩm, bảo quản các nguyên liệu thực phẩm bắt nguồn thực vật, động vật, thủy hải sản, kết quả thu được tiết kiệm nguồn năng lượng, bảo vệ môi trường, giúp sản phẩm thực phẩm tươi ngon, đáp ứng được thị hiếu của người tiêu dùng. Các nghiên cứu đi sâu vào nghiên cứu khả năng kháng vi sinh vật của chitosan cũng được các quốc gia quan tâm, đầu tư rất nhiều với mục đích hiểu rõ nguyên nhân, cơ chế kháng khuẩn, tìm được hàm lượng thích hợp của chitosan để ứng dụng nhiều hơn trong các lĩnh vực nói chung và lĩnh vực công nghệ thực phẩm nói riêng
4. Mục tiêu:

Xác định phổ kháng vi sinh vật của chế phẩm chitosan LMWC
5. Nội dung chính:

Nội dung 1: Nghiên cứu khả năng kháng nấm men, nấm mốc của chế phẩm chitosan 

Nội dung 2: Nghiên cứu khả năng kháng nhóm vi khuẩn gram âm của chế phẩm chitosan 

Nội dung 3: Nghiên cứu khả năng kháng nhóm vi khuẩn gram dương của chế phẩm chitosan
6. Sản phẩm và kết quả dự kiến:

6.1.  Sản phẩm khoa học:

· Số bài báo khoa học đăng trên tạp chí nước ngoài: 



· Số bài báo khoa học đăng trên tạp chí trong nước: 1
            

· Số lượng sách xuất bản: 


                        

      6.1. Sản phẩm đào tạo: Một nhóm sinh viên NCKH              

      6.3.  Sản phẩm ứng dụng: Sử dụng chế phẩm chitosan có khả năng kháng vi sinh vật nhằm bảo quản thực phẩm giúp kéo dài thời gian bảo quản, an toàn với người sử dụng.
6.4. Các sản phẩm khác:

7. Hiệu quả dự kiến:

- Giáo dục, đào tạo: 
- Kinh tế, xã hội: 
- An ninh, quốc phòng: 

8. Nhu cầu kinh phí dự kiến: 70 000 000 đồng
9. Thời gian nghiên cứu dự kiến: 2014 - 2016
Thái Nguyên, Ngày 1 tháng   6  năm 2013
Tổ chức/Cá nhân đề xuất
Nguyễn Thị Đoàn
